
Sawasdee ! 
 

Liebe Gäste, herzlich willkommen in unserem Restaurant! 
 

Wir bieten Ihnen die gesamte Vielfalt der Thailändischen Küche und bereiten alle 
unsere Speisen individuell und frisch ohne Glutamat zu. 

Hierzu verwenden wir Thai-Kräuter und -Gewürze sowie frische Produkte und frisches 
Gemüse. Ganz besonders empfehlen möchten wir Ihnen unsere kulinarischen 

Spezialitäten aus Isaan, der nordöstlichen Region Thailands.  
Bitte wenden Sie sich an uns, wenn Sie an Lebensmittelallergien leiden oder spezielle 

Wünsche hinsichtlich der Zubereitung Ihres Essens haben. 
Wir helfen Ihnen gerne bei der Auswahl eines für Sie geeigneten Gerichts und stehen 

Ihnen für Wünsche und Anregungen gerne zur Verfügung. 
 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt in unserem Restaurant! 

RATANA und ihr Team 

 
Dear guests, it is a great pleasure to welcome you in our restaurant! 

 

We offer a wide selection of authentic Thai dishes, which are prepared individually 
without glutamate with the best and freshest ingredients available using 

Thai herbs and spices and fresh products and vegetables. 
We recommend you to try our delicious specialities from Isaan, 

the northeastern region of Thailand. 
Please inform us before ordering if you have any food allergies or special dietary 
requirements. We will be happy to help you to choose a suitable dish. Please feel 

free to ask us if you have any questions or suggestions. 
 

Enjoy your stay in our restaurant! 

RATANA and her team 

 
 

RATANA Thailändisches Restaurant und Café 

Bundesallee 95, 12161 Berlin, Tel.: 85 10 30 39 
Website: www.restaurant-cafe-ratana.de 

Dienstag - Freitag  16 - 24 Uhr 
Samstag - Sonntag  12 - 24 Uhr 

Küchenschluß:  21:30 Uhr 
Montags geschlossen
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110 Menü 1 (für 2 Personen)   Menu 1 (for 2 persons)   54,80  
 
1) Suppe       Soup 

Tom Kha Gai  10 
Zarte Hühnerbrust in Kokosmilch mit Laoswurzel, Champignons, Koriander und Zitronengras 
Tender chicken breast in coconut milk with galangal, mushrooms, coriander and lemongrass 

 
2) Vorspeisenplatte     Mixed starter plate 

Zwei Frühlingsrollen  3, 7, 12    Two spring rolls 
Zwei Hühnerbrustfiletspieße  4, 7   Two chicken skewers 
Zwei Fischbällchen  10    Two fish patties 

 
3) Hauptgerichte      Main dishes 

 

Panaeng Gai (leicht scharf)  10 
  Zarte Hühnerbrust in cremiger Kokosmilch mit rotem Curry, Peperoni, 

Zitronenblättern und Basilikum 
Tender chicken breast in coconut milk with red curry, pepperoni, kaffir lime leaves and basil (spicy) 
 

Neuah Phad Khing  7, 12 
Gebratenes Rindfleisch in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, Ingwer, 
Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Fried beef in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, morels, pepper, carrots, onions and pepperoni 
 

4) Dessert      Dessert 
Gebratene Banane mit Honig und Sesam  3, 6 
Fried banana with honey and sesame 
 

 
111 Menü 2 (vegetarisch; 2 Pers.)   Menu 2 (vegetarian; 2 pers.)  52,80  
 
1) Suppe       Soup 

Tom Jäud Wunsen 
Glasnudelsuppe mit Karotten, Broccoli, Morcheln, Chinakohl und Koriander 
Glass noodle soup with carrots, broccoli, morels, Chinese cabbage and coriander 

 
2) Vorspeisenplatte     Mixed starter plate 

Zwei vegetarische Frühlingsrollen  3, 7, 12  Two vegetarian spring rolls 
Zwei Tofuspieße  4, 7     Two tofu skewers 
Gemischter Salat  4     Mixed salad 

 
3) Hauptgerichte     Main dishes 

 

Tofu Phad Medmamuang  5, 7, 12 
Knusprig gebratener Tofu in Sojasauce mit Paprika, Frühlingszwiebeln, 
Karotten, Zwiebeln, Cashewnüssen und Peperoni 
Crispy fried tofu in soy sauce with pepper, scallions, carrots, onions, cashews and pepperoni 

 

Pag Phad Phed (scharf)  10 
Gebratenes Gemüse (Paprika, grüne Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, 
Zucchini, Fingerwurz, Peperoni, grüne Pfefferkörner und Basilikum)  
in Kokosmilch mit rotem Curry 
Fried vegetables (pepper, green beans, bamboo shoots, eggplant, zucchini, fingerroot, pepperoni 
green peppercorns and basil) in coconut milk with red curry (hot) 
 

4) Dessert      Dessert 
Gebratene Banane mit Honig und Sesam  3, 6 

 Fried banana with honey and sesame
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Vorspeisen     Appetizers  
 

1 RATANA Frühlingsrollen  3, 7, 12         5,60 
Zwei hausgemachte knusprige Frühlingsrollen mit Glasnudeln, 
Karotten, Weißkohl, Basilikum und Schweinegehacktem 
serviert mit Süß-Sauer-Sauce und Salat. 
Two homemade crispy spring rolls with glass noodles, carrots, cabbage, 
basil and minced pork served with sweet sour sauce and salad 
 

2 Gai Saté  4, 7            7,90 
Drei hausgemachte knusprig frittierte Fleischspieße 
von gut gewürztem Hühnerbrustfilet 
serviert mit pikanter Erdnußsauce und Salat 
Three homemade crispy fried marinated chicken skewer 
served with spicy peanut sauce and salad 

 
3 Thod Man Gung  11          8,90 

 Zwei hausgemachte gebackene Garnelenfrikadellen 
serviert mit Süß-Sauer-Sauce und Salat 
Two homemade fried shrimp patties served with sweet sour sauce and salad 

 
4 Thod Man Pla  10           6,90 

 Fünf gebackene Fischfrikadellen mit Süß-Sauer-Sauce und Salat 
Five fried fish patties served with sweet sour sauce and salad 

 
5 RATANA Große Vorspeisenplatte für 2 Personen  3, 4, 7, 10, 11, 12  15,90 
 Zwei Frühlingsrollen, 2 Hühnerbrustfiletspieße, 2 Garnelenfrikadellen 

und 2 Fischfrikadellen serviert mit pikanter Erdnußsauce, 
Süß-Sauer-Sauce und Salat 
Mixed starter plate for 2 persons with 2 spring rolls, 2 chicken skewers, 
2 shrimp patties and 2 fish patties served with spicy peanut sauce, sweet sour sauce and salad 

 
6 Vegetarische Frühlingsrollen  3, 7        5,60 

Zwei hausgemachte knusprige vegetarische Frühlingsrollen mit 
Glasnudeln, Karotten, Weißkohl und Basilikum 
serviert mit Süß-Sauer-Sauce und Salat 
Two homemade crispy vegetarian spring rolls with glass noodles, carrots, 
cabbage and basil served with sweet sour sauce and salad 

 
7 Tofu Saté  4, 7           5,60 

Zwei hausgemachte knusprig frittierte Tofuspieße 
mit pikanter Erdnußsauce und Salat 
Two homemade crispy fried tofu skewers served with spicy peanut sauce and salad 

 
8 Knom Jieb  7, 11, 12           6,90 

Drei hausgemachte Teigtaschen gefüllt mit pikantem 
Schweinegehackten und Shrimps - 
im Bambuskörbchen gedämpft und serviert mit Koriander 
Three homemade dumplings stuffed with spicy minced pork and shrimps - 
steamed in a bamboo basket and served with coriander 
 

9 Muh Dead Deaw  7, 12          10,90 
Getrocknete Schweinefleischstreifen, knusprig gebraten mit Zitronenblättern 

 serviert mit scharfer Sauce und Salat 
 Crispy fried dried pork strips with kaffir lime leaves served with spicy sauce and salad
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Suppen      Soups      
 

10 Tom Yam Tofu (scharf)  7, 10       5,60 
Tofusuppe mit Karotten, Broccoli, Chinakohl, 
frischen Champignons, Laoswurzel, Zitronengras und Koriander 
Tofu soup with carrots, broccoli, Chinese cabbage,  
mushrooms, galangal, lemongrass and coriander (hot) 
 

11 Tom Yam Gai (scharf)  10        5,80 
Suppe mit zarter, würziger Hühnerbrust, frischen Champignons, 
Laoswurzel, Zitronengras und Koriander  
Soup with tender spicy chicken breast, mushrooms, galangal, 
lemongrass and coriander (hot) 

 
12 Tom Yam Gung (scharf)  10, 11       6,80 

 Riesengarnelensuppe mit frischen Champignons, 
Laoswurzel, Zitronengras und Koriander 
Prawn soup with mushrooms, galangal, lemongrass and coriander (hot) 
 

13 Tom Kha Pag Tofu  7, 10        5,60 
 Tofusuppe mit Kokosmilch, Karotten, Chinakohl, Brokkoli, 
frischen Champignons Laoswurzel, Zitronengras und Koriander 
Tofu soup with carrots, Chinese cabbage, broccoli, mushrooms, 
galangal, lemongrass and coriander 

 
14 Tom Kha Gai  10         5,80 

 Suppe mit zarter, würziger Hühnerbrust in Kokosmilch, 
frischen Champignons, Laoswurzel, Zitronengras und Koriander  
Soup with tender spicy chicken breast in coconut milk, mushrooms, galangal, 
lemongrass and coriander 

 
15 Tom Kha Gung  10, 11        6,80 

 Riesengarnelensuppe mit Kokosmilch, frischen Champignons, 
Laoswurzel, Zitronengras und Koriander  
Prawn soup with coconut milk, mushrooms, galangal, lemongrass 
and coriander 

 
16 Giew Namm  7, 12         5,80 

Wan Tan-Suppe mit Schweinegehacktem, Karotten,  
Chinakohl, Brokkoli und Koriander 
Wan Tan soup with minced pork, carrots, Chinese cabbage, 
broccoli and coriander 
 

17 Tom Jäud Wunsen        5,60 
Glasnudelsuppe mit Karotten, Broccoli, Morcheln, Chinakohl 
und Koriander 
Glass noodle soup with carrots, broccoli, morels, Chinese cabbage and coriander 
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Salate      Salads      
 

20 Yam Nueah (scharf)  8, 10        10,20 
Gebratene Rindfleischstreifen mit Tomaten, Sellerie, 
roten Zwiebeln, Chilli und Zitronensaft 
Fried beef strips with tomatoes, celery, red onions, chilli and lemon juice (hot) 
 

21 Lab Ped (scharf)  3, 10         19,80 
Salat mit kross gebratener, grob gehackter Entenbrust, 
nach Nordost-Thailändischer Art mit frischen 
Thai-Kräutern (Pfefferminze, Koriander, Zitronenbblätter)  
Frühlingszwiebeln und roten Zwiebeln scharf gewürzt 
Deep fried chopped duck breast seasoned with 
fresh Thai herbs (peppermint, coriander, kaffir lime leaves), 
scallions and red onions, north-east Thai style (hot) 

 
22 Yam Wun Sen Gai (leicht scharf)  4, 10        8,20 

Würziger Glasnudelsalat mit gebratener, grob gehackter Hühnerbrust, 
Erdnüssen, Tomaten, roten Zwiebeln und Koriander 
Glass noodle salad with fried minced chicken breast, peanuts, 
tomatoes, red onions and coriander (spicy) 

 
23 Gemischter Salat  4          7,20 

Gemischter Salat mit pikanter Erdnußsauce  
Mixed salad served with spicy peanut sauce 

 
24 Yam Taleh (scharf)  8, 10, 11, 12       18,80 

Meeresfrüchtesalat mit Tomaten, Sellerie, roten Zwiebeln, 
Chilischoten, Zitronensaft und Koriander 
Spicy seafood salad with tomatoes, celery, red onions, chillis, 
lemon juice and coriander (hot) 

 
25 Som Taam Thai (scharf)  4, 10       15,20 

Frische grüne Papayastreifen verfeinert mit 
Chilischoten, Tomaten, Erdnüssen, Knoblauch, 
Fischsauce und Zitronensaft  
Fresh green papaya seasoned with chillis, tomatoes, peanuts, garlic, 
fish sauce and lemon juice (hot) 
 

26 Lab Nueah (scharf)  10        17,40 
Gebratenes, grob gehacktes Rindfleisch, 
 nach Nordost-Thailändischer Art mit frischen 
Thai-Kräutern (Pfefferminze, Koriander, Zitronenbblätter)  
Frühlingszwiebeln und roten Zwiebeln gewürzt 
Fried minced beef seasoned with 
fresh Thai herbs (peppermint, coriander, kaffir lime leaves), 
scallions and red onions, north-east Thai style (hot)
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Vom Rind     Beef       
 

30 Nueah Phad Krapao (scharf)  7, 10, 12      15,80 
Gebratenes Hackfleisch vom Rind mit Knoblauch, 
Chilischoten und Basilikum 
Fried minced beef with garlic, chillis and basil (hot) 
 

31 Gaeng Keaw Wan Nueah (scharf)  10      15,80 
Geschnetzeltes Rindfleisch in Kokosmilch mit grünem Curry, 
Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, 
Peperoni und Basilikum - im Steintopf serviert 
Beef in coconut milk with green curry, bamboo shoots, green beans, eggplant, 
zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 

 
32 Nueah Phad Khing  7, 12        15,80 

Gebratenes Rindfleisch in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, Ingwer, 
Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Fried beef in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, morels, pepper, 
carrots, onions and pepperoni 

 
33 Gaeng Phed Nueah (scharf)  10       15,80 

Geschnetzeltes Rindfleisch in Kokosmilch mit rotem Curry,  
Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, 
Peperoni und Basilikum - im Steintopf serviert 
Beef in coconut milk with red curry, bamboo shoots, green beans, 
eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

34 Gaeng Pah Nueah (scharf)  10       15,80 
Rindfleischstreifen mit rotem Curry, Bambussprossen, grünen Bohnen, 
Auberginen, Zucchini, Peperoni, Fingerwurz, grünen Pfefferkörnern, 
Klebreispulver und Basilikum - im Steintopf serviert 
Fried beef with red curry, bamboo shoots, green beans, eggplant, zucchini, pepperoni, 
fingerroot, green peppercorns, ground glutinous rice and basil – 
served in stone crock (hot) 

 
35 Nueah Phad Phed (scharf)  7, 10, 12      15,80 

Gebratenes Rindfleisch in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Fried beef in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, eggplant,  
zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot) 
 

36 Panaeng Nueah (leicht scharf)  10      15,80 
Geschnetzeltes Rindfleich in cremiger Kokosmilch mit rotem Curry, 
Peperoni, Zitronenblättern und Basilikum 
Beef in coconut milk with red curry, pepperoni, kaffir lime leaves and basil (spicy) 

  
37 Massaman Nueah  4, 10        15,80 

Zartes Rindfleisch in Kokosmilch mit gelbem Curry, 
Kartoffeln, Zwiebeln und Erdnüssen - im Steintopf serviert 
Beef in coconut milk with yellow curry, potatoes, onions and peanuts - 
served in stone crock
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Vom Huhn     Chicken       
 

40 Gaeng Keaw Wan Gai (scharf)  10       14,80 
Zartes Hühnerbrustfilet in Kokosmilch mit grünem Curry, Bambussprossen, 
grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, Peperoni und Basilikum – 
im Steintopf serviert 
Tender chicken breast in coconut milk with green curry, bamboo shoots, 
green beans, eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

41 Gai Phad Krapao (scharf)  7, 10, 12       14,80 
Gebratene grob gehackte Hühnerbrust mit Knoblauch, Chilischoten und Basilikum 
Fried minced chicken breast with garlic, chillis and basil (hot) 

 

42 Panaeng Gai (leicht scharf)  10       14,80 
 Zarte Hühnerbrust in cremiger Kokosmilch mit rotem Curry, 
Peperoni, Zitronenblättern und Basilikum 
Tender chicken breast in coconut milk with red curry, pepperoni, kaffir lime leaves and basil (spicy) 

  

43 Gaeng Phed Gai (scharf)  10       14,80 
Zartes Hühnerbrustfilet in Kokosmilch mit rotem Curry,  
Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, 
Peperoni und Basilikum - im Steintopf serviert 
Tender chicken in coconut milk with red curry, bamboo shoots, green beans, 
eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

44 Gai Phad Khing Hed Hunu  7, 10, 12       14,80 
Gebratene Hühnerbrust in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, Ingwer, 
Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Fried chicken breast in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, morels, pepper, 
carrots, onions and pepperoni 

 

45 Preaw Wan Gai         14,80 
Gebratenes Hühnerbrustfilet in Süß-Sauer-Sauce mit Ananas,  
Tomaten, Paprika, Gurke, Frühlingszwiebeln und Zwiebeln 
Fried chicken breast in sweet sour sauce with pineapple, tomatoes, pepper, 
cucumber, scallions and onions 
 

46 Gai Kratiam Prik Tai  7, 12        14,80 
Gebratenes Hühnerbrustfilet mit Karotten, Brokkoli, Chinakohl, 
Koriander, Knoblauch und Pfeffer 
Fried chicken breast with carrots, broccoli, Chinese cabbage, coriander, garlic and pepper 
 

47 Gai Phad Medmamuang  5, 7, 12       14,80 
Gebratenes Hühnerbrustfilet in Sojasauce mit Paprika, Frühlingszwiebeln, 
Karotten, Zwiebeln, Cashewnüssen und Peperoni 
Fried chicken breast in soy sauce with pepper, scallions, carrots, onions, cashews and pepperoni 

 

48 Massaman Gai  4, 10         14,80 
Zarte Hühnerbrust in Kokosmilch mit gelbem Curry,  
Kartoffeln, Zwiebeln und Erdnüssen - im Steintopf serviert 
Tender chicken breast in coconut milk with yellow curry, potatoes, onions and peanuts – 
served in stone crock 
 

49 Gai Sam Rot (leicht scharf)  6, 7, 12       14,80 
Gebratene Hühnerbrust in Sauce der 3 Geschmäcker 
(Honig, Rotwein, Sesamöl, Tomatenmark, Chilisauce) mit Paprika, 
Tomaten, Zwiebeln und Frühlingszwiebeln 
Fried chicken breast in three flavored sauce (honey, red wine, sesame oil, tomato paste, 
chili sauce) with pepper, tomatoes, onions and scallions (spicy)
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Vom Schwein     Pork      
 

50 Muh Phad Phed (scharf)  7, 10, 12       14,80 
Gebratenes Schweinefleisch in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Fried pork in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, eggplant, 
zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot) 

 
51 Panaeng Muh (leicht scharf)  10       14,80 

Zartes Schweinefleisch in cremiger Kokosmilch mit rotem Curry, 
Peperoni, Zitronenblättern und Basilikum 
Tender pork in coconut milk with red curry, pepperoni, kaffir lime leaves and basil (spicy) 

 
52 Gaeng Phed Muh (scharf)  7, 10, 12      14,80 

Zartes Schweinefleisch in Kokosmilch mit rotem Curry,  
Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, 
Peperoni und Basilikum - im Steintopf serviert 
Tender pork in coconut milk with red curry, bamboo shoots, green beans, 
eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

53 Gaeng Keaw Wan Muh (scharf)  10      14,80 
Zartes Schweinefleisch in Kokosmilch mit grünem Curry, 
Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, 
Peperoni und Basilikum - im Steintopf serviert  
Tender pork in coconut milk with green curry, bamboo shoots, 
green beans, eggplant, zucchini, pepperoni and basil - 
served in stone crock (hot) 
 

54 Muh Phad Kiemau „besoffenes Schwein“ (scharf)  7, 12   14,80 
Gebratenes Schweinefleisch mit Paprika, grünen Bohnen, Zucchini, 
Auberginen, Bambussprossen, grünen Pfefferkörnern, Chilischoten, 
Fingerwurz, Knoblauch, Basilikum und Mekhong Whisky 
Fried pork with pepper, green beans, zucchini, eggplant, bamboo shoots, 
green peppercorns, chillis, fingerroot, garlic, basil and Mekhong whisky (hot) 
 

55 Preaw Wan Muh         14,80 
Gebratenes Schweinefleisch in Süß-Sauer-Sauce mit Ananas,  
Tomaten, Paprika, Gurke, Frühlingszwiebeln und Zwiebeln 
Fried pork in sweet sour sauce with pineapple, tomatoes, pepper, 
cucumber, scallions and onions 

 
56 Muh Kratiam Prik Tai  7, 12        14,80 

Gebratenes Schweinefleisch mit Karotten, Brokkoli, Chinakohl, 
Koriander, Knoblauch und Pfeffer 
Fried pork with carrots, broccoli, Chinese cabbage, coriander, garlic and pepper 

 
57 Muh Phad Khing  7, 12        14,80 

Gebratenes Schweinefleisch in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, Ingwer, 
Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Fried pork in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, morels, pepper, 
carrots, onions and pepperoni
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Entengerichte    Duck 
 
60 Gaeng Phed Ped Yang (scharf)  3, 10      18,60 

Krosse Entenbrust auf Kokosmilch mit rotem Curry, Bambussprossen, 
grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, Peperoni, Ananas, Lychees 
und Basilikum - im Steintopf serviert 
Crispy duck on coconut milk with red curry, bamboo shoots, green beans, eggplant, 
zucchini, pepperoni, pineapple and lychees and basil - served in stone crock (hot) 
 

61 Ped Phad Kiemau „besoffene Ente“ (scharf)  3, 7, 12    18,60 
Krosse Entenbrust mit Paprika, grünen Bohnen, Zucchini, Auberginen, 
Bambussprossen, grünen Pfefferkörnern, Chilischoten, 
Fingerwurz, Knoblauch, Basilikum und Mekhong Whisky 
Crispy duck with pepper, green beans, zucchini, eggplant, bamboo shoots, 
green peppercorns, chillis, fingerroot, garlic, basil and Mekhong whisky (hot) 
 

62 Ped Thod Grob  3, 7, 12        18,60 
Krosse Entenbrust mit Karotten, Bambussprossen, Champignons, 
Morcheln, Chinakohl und Sojasprossen in Sojasauce 
Crispy duck with carrots, bamboo, mushrooms, morels, Chinese cabbage and 
soya bean sprouts in soy sauce 
 

63 Ped Phad Khing  3, 7, 12        18,60 
Krosse Entenbrust in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, Ingwer, 
Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Crispy duck in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, morels, pepper, carrots, onions and pepperoni 

 

64 Ped Thod Kratiam  3, 7, 12        18,60 
Krosse Entenbrust mit Karotten, Brokkoli, Chinakohl, 
Koriander, Knoblauch und Pfeffer 
Crispy duck with carrots, broccoli, Chinese cabbage, coriander, garlic and pepper 

 

65 Ped Preaw Wan  3, 7, 12        18,60 
Krosse Entenbrust auf Süß-Sauer-Sauce mit Ananas,  
Tomaten, Paprika, Gurke, Frühlingszwiebeln und Zwiebeln 
Crispy duck on sweet sour sauce with pineapple, tomatoes, pepper, cucumber, scallions and onions 
 

66 Gaeng Keaw Wan Ped (scharf)  10       18,60 
Krosse Entenbrust auf Kokosmilch mit grünem Curry, Bambussprossen, 
grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, Peperoni und Basilikum – 
im Steintopf serviert 
Crispy duck on coconut milk with green curry, bamboo shoots, green beans, eggplant, 
zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

67 Ped Sam Rot  3, 6, 7         18,60 
Kross gebratene Entenbrust mit Brokkoli in Sauce der 3 Geschmäcker 
(Honig, Rotwein, Sesamöl, Tomatenmark, Chilisauce) 
Crispy fried duck with broccoli in three flavored sauce (honey, red wine, sesame oil, tomato paste, chili sauce) 

 

68 Massaman Ped  3, 4, 6, 7, 10, 12       18,60 
Krosse Entenbrust auf Kokosmilch mit gelbem Curry, 
Kartoffeln, Zwiebeln und Erdnüssen - im Steintopf serviert 
Crispy fried duck with potatoes, onions and peanuts chicken breast 
in coconut milk with yellow curry - served in stone crock 
 

69 Ped Phad Phed (scharf)  3, 7, 12       18,60 
Krosse Entenbrust in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Crispy fried duck in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, eggplant, 
zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot)
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Garnelengerichte    Shrimps 
 

70 Gung Phad Wunsen  1, 6, 7, 8, 11, 12       18,20 
Gebratene Riesengarnelen mit Glasnudeln, Paprika, Karotten, Sellerie, 
Morcheln, Zwiebeln, Peperoni, Ei, Sesamöl und Pfeffer 
Fried shrimps with glass noodles, pepper, carrots, celery, morels, onions, pepperoni, 
egg, sesame oil and white pepper 
 

71 Gung Phad Medmamuang  5, 7, 11, 12      18,20 
Gebratene Riesengarnelen in Sojasauce mit Paprika, Frühlingszwiebeln, 
Karotten, Zwiebeln, Cashewnüssen und Peperoni 
Fried shrimps in soy sauce with pepper, scallions, carrots, onions, cashews and pepperoni 
 

72 Massaman Gung  4, 5, 10, 11        18,20 
Gebratene Riesengarnelen in Kokosmilch mit gelbem Curry,  
Kartoffeln, Zwiebeln und Erdnüssen - im Steintopf serviert 
Fried shrimps in coconut milk with yellow curry, potatoes, onions and peanuts - 
served in stone crock 
 

73 Preaw Wan Gung  11         18,20 
Gebratene Riesengarnelen in Süß-Sauer-Sauce mit Ananas,  
Tomaten, Paprika, Gurke, Frühlingszwiebeln und Zwiebeln 
Fried shrimps in sweet sour sauce with pineapple, tomatoes, pepper, cucumber, 
scallions and onions 
 

74 Panaeng Gung (leicht scharf)  10, 11      18,20 
 Riesengarnelen in cremiger Kokosmilch mit rotem Curry, 
Peperoni, Zitronenblättern und Basilikum 
Shrimps in coconut milk with red curry, pepperoni, kaffir lime leaves and basil (spicy) 
 

75 Gaeng Keaw Wan Gung (scharf)  10, 11      18,20 
Gebratene Riesengarnelen in Kokosmilch mit grünem Curry, 
Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, 
Peperoni und Basilikum - im Steintopf serviert  
Fried shrimps in coconut milk with green curry, bamboo shoots, 
green beans, eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot)  
 

76 Gung Thod Kratiam Prik Tai  7, 11, 12      18,20 
Gebratene Riesengarnelen mit Karotten, Brokkoli, Chinakohl, 
Koriander, Knoblauch und Pfeffer 
Fried shrimps with carrots, broccoli, Chinese cabbage, coriander, garlic and pepper 
 

77 Gung Phad Khing  7, 11, 12        18,20 
Gebratene Riesengarnelen in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, Ingwer, 
Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Fried shrimps in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, morels, pepper, 
carrots, onions and pepperoni 
 

78 Gung Phad Kiemau (scharf)  7, 11, 12      18,20 
Gebratene Riesengarnelen mit Paprika, grünen Bohnen, Zucchini, 
Auberginen, Bambussprossen, grünen Pfefferkörnern, Chilischoten, 
Fingerwurz, Knoblauch, Basilikum und Mekhong Whisky 
Fried shrimps with pepper, green beans, zucchini, eggplant, bamboo shoots, 
green peppercorns, chillis, fingerroot, garlic, basil and Mekhong whisky (hot) 
 

79 Gung Phad Phed (scharf)  7, 11, 12       18,20 
Gebratene Riesengarnelen in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Fried shrimps in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, eggplant, 
zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot)
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Fischgerichte     Fish      
 

80 Pla Phad Khing  7, 10        21,80 
Eine ganze kross gebratene Dorade in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, 
Ingwer, Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Whole crispy fried gilthead seabream in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, 
morels, pepper, carrots, onions and pepperoni  

 

alternativ mit Rotbarschfilet  3, 7, 10      17,80 
alternatively with rose fish fillet 

 
81 Pla Rad Prik (scharf)  10        21,80 

Eine ganze kross gebratene Dorade auf Chinakohl mit 
süß-scharfer Chilisauce und Basilikum  
Whole crispy fried gilthead seabream on Chinese cabbage with sweet spicy chilli sauce 
and basil (hot) 

 

alternativ mit Rotbarschfilet  3, 10      17,80 
alternatively with rose fish fillet 

 
82 Chu Chi Pla (leicht scharf)  10       21,80 

Eine ganze kross gebratene Dorade in cremiger Kokosmilch mit 
rotem Curry, Peperoni, Zitronenblättern und Basilikum 
Whole crispy fried gilthead seabream in coconut milk with red curry, pepperoni, 
kaffir lime leaves and basil (spicy) 

 

alternativ mit Rotbarschfilet  3, 10      17,80 
alternatively with rose fish fillet 

 
83 Pla Kiemau (scharf)  7, 10, 12       21,80 

Eine ganze kross gebratene Dorade mit Paprika, grünen Bohnen, Zucchini, 
Auberginen, Bambussprossen, grünen Pfefferkörnern, Chilischoten, 
Fingerwurz, Knoblauch, Basilikum und Mekhong Whisky 
Whole crispy fried gilthead seabream with pepper, green beans, zucchini, eggplant, 
bamboo shoots, green peppercorns, chillis, fingerroot, garlic, basil and Mekhong whisky (hot) 

 

alternativ mit Rotbarschfilet  3, 7, 10, 12      17,80 
alternatively with rose fish fillet 

 
84 Pla Preaw Wan  10         21,80 

Eine ganze kross gebratene Dorade in Süß-Sauer-Sauce mit Ananas,  
Tomaten, Paprika, Gurke, Frühlingszwiebeln und Zwiebeln 
Whole crispy fried gilthead seabream in sweet sour sauce with pineapple, tomatoes, 
pepper, cucumber, scallions and onions 

 

alternativ: mit Rotbarschfilet  3, 10      17,80 
alternatively with rose fish fillet 

 
85 Pla Muek Phad Phed (scharf)  7, 12      17,80 

Gebratener Tintenfisch in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Fried squid in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, eggplant, 
zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot) 

 
86 Pla Muek Thod Kratiam  7, 12       17,80 

Gebratener Tintenfisch mit Karotten, Brokkoli, Chinakohl, 
Koriander, Knoblauch und Pfeffer 
Fried squid with carrots, broccoli, Chinese cabbage, coriander, garlic and pepper
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Vegetarische Gerichte   Vegetarian      
 

90 Phad Khing Tofu  7, 12        14,20  
Knusprig gebratener Tofu in Sojasauce mit Frühlingszwiebeln, Ingwer, 
Champignons, Morcheln, Paprika, Karotten, Zwiebeln und Peperoni 
Crispy fried tofu in soy sauce with scallions, ginger, mushrooms, morels, pepper, 
carrots, onions and pepperoni 
 

91 Geang Phed Pag Tofu (scharf)  7, 10      14,20 
Knusprig gebratener Tofu in Kokosmilch mit rotem Curry, Bambussprossen, 
grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, Peperoni und Basilikum - 
im Steintopf serviert 
Crispy fried tofu in coconut milk with red curry, bamboo shoots, green beans, 
eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

92 Phad Pag Raummit  7        14,20 
Gebratenes Gemüse (Karotten, Zucchini, Sojasprossen, Chinakohl, 
Champignons) in Sojasauce 
Fried vegetables (carrots, zucchini, soya bean sprouts, Chinese cabbage, mushrooms) in soy sauce 
 

93 Panaeng Tofu (leicht scharf)  7, 10      14,20 
Gebratener Tofu in cremiger Kokosmilch mit rotem Curry, Peperoni, 
Zitronenblättern und Basilikum 
Crispy fried tofu in coconut milk with red curry, pepperoni, kaffir lime leaves and basil (spicy) 
 

94 Preaw Wan Pag         14,20 
Gebratenes Gemüse (Tomaten, Paprika, Gurke, Frühlingszwiebeln, 
Zwiebeln, Ananas) in Süß-Sauer-Sauce 
Fried vegetables (tomatoes, pepper, cucumber, scallions, onions and pineapple) in sweet sour sauce 
 

95 Phad Kiemau Tofu (scharf)  7, 12      14,20 
Knusprig gebratener Tofu mit Paprika, grünen Bohnen, Zucchini, 
Auberginen, Bambussprossen, grünen Pfefferkörnern, Chilischoten, 
Fingerwurz, Knoblauch, Basilikum und Mekhong Whisky 
Crispy fried tofu with pepper, green beans, zucchini, eggplant, bamboo shoots, 
green peppercorns, chillis, fingerroot, garlic, basil and Mekhong whisky (hot) 
 

96 Geang Keaw Wan Tofu (scharf)  7, 10      14,20 
Knusprig gebratener Tofu in Kokosmilch mit grünem Curry, 
Bambussprossen, grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, 
Peperoni und Basilikum - im Steintopf serviert  
Crispy fried tofu in coconut milk with green curry, bamboo shoots, 
green beans, eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

97 Tofu Phad Medmamuang  5, 7, 12       14,20 
Knusprig gebratener Tofu in Sojasauce mit Paprika, Frühlingszwiebeln, 
Karotten, Zwiebeln, Cashewnüssen und Peperoni 
Crispy fried tofu in soy sauce with pepper, scallions, carrots, onions, cashews and pepperoni 
 

98 Tofu Phad Phed (scharf)  7, 10       14,20 
Knusprig gebratener Tofu in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Crispy fried tofu in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, 
eggplant, zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot)
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Nudel- und Reisgerichte  Noodles and rice 
 

100 RATANA Nudelspezialität (scharf)  1, 4, 7, 11, 12     19,60 
Gebratene Reisnudeln mit Tofu, Garnelen, Ei, Erdnüssen, Sojasprossen, Chili, 
Sojasauce, Tamarinde-Sauce und einem Omelett 
Fried rice noodles with tofu, shrimps, egg, peanuts, soya bean sprouts, chilli, 
soy sauce, tamarind sauce and omelette (hot) 
 

101 Bami Phad  1, 7, 12        
Gebratene Eiernudeln mit Karotten, Brokkoli, Chinakohl, Ei, Sojasauce und 
Fried egg noodles with carrots, broccoli, Chinese cabbage, egg, soy sauce and 

A Tofu       tofu    14,20 
B Schweinefleisch     pork    14,80 
C Hühnerbrust      chicken    14,80 
D Garnelen  11      shrimps    18,20 
 
102 Phad Siiw  1, 7, 12          

Gebratene Reisnudeln mit Karotten, Brokkoli, Chinakohl, Ei, Sojasauce und 
Fried rice noodles with carrots, broccoli, Chinese cabbage, egg, soy sauce and 

A Tofu       tofu    14,20 
B Schweinefleisch     pork    14,80 
C Hühnerbrust      chicken    14,80 
D Meeresfrüchten  10, 11     seafood   18,20 
 
103 Phad Thai (scharf)  1, 4, 7, 12         

Gebratene Reisnudeln mit Sojasprossen, Erdnüssen, Ei, Tamarinde-Sauce, Chili und 
Fried rice noodles with soya bean sprouts, peanuts, egg, tamarind sauce, chilli (hot) and 

A Tofu       tofu    14,20 
B Schweinefleisch     pork    14,80 
C Hühnerbrust      chicken    14,80 
D Garnelen  11      shrimps    18,20 
 
104 Kao Phad  1, 7, 12          

Gebratener Reis mit Karotten, Brokkoli, roten Zwiebeln, Ei, Sojasauce und 
Fried rice carrots, broccoli, red onions, egg, soy sauce and 

A Tofu       tofu    14,20 
B Schweinefleisch     pork    14,80 
C Hühnerbrust      chicken    14,80 
D Garnelen  11      shrimps    18,20 
 
105 Kuay Tiew Namm  7, 8, 12       
 Thailändischer Nudeleintopf mit Sojasprossen, Sellerie, Chinakohl und 

Thai noodle bowl with soya bean sprouts, celery, Chinese cabbage and 
A Tofu       tofu    12,60 
B Schweinefleisch und Schweinefleischbällchen pork    13,60 
C Hühnerbrust und Schweinefleischbällchen  chicken and pork  13,60 
D Entenbrust und Schweinefleischbällchen  duck and pork   14,60 
E Rindfleisch und Rindfleischbällchen   beef    14,60 

 
106 Sen Phad Kiemau (scharf)  7, 12       
 Gebratene Reisnudeln mit Paprika, grünen Bohnen, Zucchini, Auberginen, 

Bambussprossen, grünen Pfefferkörnern, Chilischoten, Fingerwurz, Knoblauch, 
Basilikum, Mekhong Whisky und 
Fried rice noodles with pepper, green beans, zucchini, eggplant, bamboo shoots, 
green peppercorns, chillis, fingerroot, garlic, basil, Mekhong whisky and (hot) 

A Tofu       tofu    14,20 
B Schweinefleisch     pork    14,80 
C Hühnerbrust      chicken    14,80 
D Garnelen  11      shrimps    18,20
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Spezialitäten des Hauses  Specialities      
 

700 Phla Gung (säuerlich, scharf)  10, 11      20,80  
Thailändischer Salat mit Garnelen, Frühlingszwiebeln,  
roten Zwiebeln, Chilischoten, Zitronensaft, frischen Thaikräutern 
(Koriander, Zitronengras) und Pfefferminze 
Thai salad with shrimps, scallions, red onions, chillis, lemon juice,  
fresh Thai herbs (coriander, lemongrass) and peppermint (sour, hot) 
 

701 Nam Tok Neuah (säuerlich, scharf)  10      17,80 
Thailändischer Salat mit gebratenen Rindfleischstreifen, roten Zwiebeln, 
Zitronensaft, Chili, gemahlenem Klebreis, frischen Thaikräutern 
(Koriander, Zitronenblätter) und Pfefferminze 
Thai salad with fried beef strips, red onions, lemon juice, chilli, ground glutinous rice, 
fresh Thai herbs (coriander, kaffir lime leaves) and peppermint (sour, hot) 

 
702 Lab Gai (säuerlich, scharf)  10       16,20  

Thailändischer Salat mit gebratener, grob gehackter Hühnerbrust, 
roten Zwiebeln, Zitronensaft, Chili, gemahlenem Klebreis, frischen 
Thaikräutern (Koriander, Zitronenblätter) und Pfefferminze 
Thai salad with fried minced chicken breast, red onions, lemon juice, chilli, 
ground glutinous rice, fresh Thai herbs (coriander, kaffir lime leaves) 
and peppermint (sour, hot) 
 

703 Gai Phad Phed (scharf)  7, 12       16,20  
Gebratene Hühnerbrust in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Fried chicken breast in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, 
eggplant, zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot) 

 
 
Kinderteller     Children´s menu      
 

107 Gebratener Reis mit Hühnerbrust, Gemüse und Ei  1, 7, 12     7,20  
Fried rice with fried chicken breast, vegetables and egg 

   
108 Gebratene Reisnudeln mit Hühnerbrust, Gemüse und Ei  1, 7, 12    7,20  

Fried rice noodles with fried chicken breast, vegetables and egg 

 
 
Beilagen       Side orders      
 

711 Extraportion Reis           3,50  
Extra bowl of rice 
 

712 Extraportion Nudeln           3,50  
Extra portion of noodles 
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Meeresfrüchte    Seafood 
 

704 Feuertopf Pho Taek (säuerlich, scharf)  10, 11     22,80  
Großer Meeresfrüchte-Feuertopf mit Champignons, Tomaten, roten Zwiebeln, 
Laoswurzel, Zitronengras, Koriander, Chilischoten und Zitronensaft 
Large bowl of seafood soup with mushrooms, tomatoes, red onions, galangal, lemongrass,  
coriander, chillis and lemon juice (sour, hot) 
 

705 Phad Chah Taleh (sehr scharf)  7, 10, 11, 12      20,80  
Gebratene Meeresfrüchte mit Peperoni, Chilischoten, Knoblauch, 
grünen Pfefferkörnern, Laoswurzel, Zitronengras und Basilikum 
Fried Seafood with pepperoni, chillis, garlic, green peppercorns, galangal, 
lemongrass and basil (very hot) 

 
706 Gaeng Keaw Wan Taleh (scharf)  10, 11      20,80  

Meeresfrüchte in Kokosmilch mit grünem Curry, Bambussprossen, 
grünen Bohnen, Auberginen, Zucchini, Peperoni und Basilikum - 
im Steintopf serviert  
Seafood in coconut milk with green curry, bamboo shoots, green beans, 
eggplant, zucchini, pepperoni and basil - served in stone crock (hot) 
 

707 Hoh Mok Taleh (leicht scharf)  1, 10, 11      20,80  
Gedämpfte Meeresfrüchte in Kokosmilch mit rotem Curry, Peperoni, Chinakohl, 
Ei, Fingerwurz, Zitronenblättern und Basilikum - im Steintopf serviert 
Steamed seafood in coconut milk with red curry, pepperoni, Chinese cabbage, egg, 
fingerroot, kaffir lime leaves and basil - served in stone crock (spicy) 

 
708 Taleh Dued (sehr scharf)  7, 10, 11, 12      20,80  

Gebratene Meeresfrüchte mit Chilischoten, Knoblauch, Zitronengras 
und Basilikum 
Fried seafood with chillis, garlic, lemongrass and basil (very hot) 

 
709 Phad Phed Taleh (scharf)  7, 10, 11, 12      20,80 

Gebratene Meeresfrüchte in Kokosmilch mit rotem Curry, Paprika, 
grünen Bohnen, Bambussprossen, Auberginen, Zucchini, Fingerwurz, 
Peperoni, grünen Pfefferkörnern und Basilikum 
Fried seafood in coconut milk with red curry, pepper, green beans, bamboo shoots, eggplant, 
zucchini, fingerroot, pepperoni, green peppercorns and basil (hot) 

 
 
Desserts      Desserts      

 
713 Gebratene Banane mit Honig, Sesam und Vanilleeis  2, 3, 6     6,20 

Fried banana with honey, sesame and vanilla ice cream 
 

714 Lychees auf Vanilleeis mit Schlagsahne  2       6,20
 Lychees with vanilla ice cream 
 
715 Eine Kugel Eis nach Wahl  2         1,80 

One scoop of ice cream - taste of your choice 
 
716 Portion Schlagsahne  2          1,20  

Portion whipped cream 
 
717 Gebratene Ananas mit Honig, Sesam und Vanilleeis  2, 3, 6      6,20  

Fried pineapple with honey, sesame and vanilla ice cream 
 
718 Gebratene Banane und Ananas mit Honig, Sesam und Vanilleeis  2, 3, 6   6,20  

Fried banana and pineapple with honey, sesame and vanilla ice cream 
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Heiße Getränke    Hot drinks      
 

200 Tasse Kaffee  *2     Coffee      2,60  
 
201 Tasse Cappuccino  2, *2    Cappuccino     3,80  
 
202 Kleine Tasse Espresso  *2    Espresso     2,60  
 
203 Glas Latte Macchiato  2, *2    Latte Macchiato     4,40  
 
204 Große Schale Milchkaffee  2, *2   Café au lait     4,40  
 
205 Glas heiße Schokolade mit Sahne  2  Hot chocolate with cream    4,40  

 
206 Kännchen grüner Tee    Green tea     3,60  
 
207 Kännchen Jasmintee    Jasmine tea     3,60  
 
208 Kännchen schwarzer Tee    Black tea     3,60  
 
209 Kännchen frischer Ingwertee   Ginger tea     3,80  
 
210 Kännchen frischer Pfefferminztee   Peppermint tea     3,80  
 
211 Kännchen heißes Wasser    Hot water     1,80  
 
212 Kännchen frischer Ingwer-    Ginger and lemongrass tea   4,20  

Zitronengras-Tee 
 
Alkoholfreie Getränke   Soft drinks  
 

301 Lichtenauer Mineralwasser medium  Mineral water (medium) 0,2 l   2,40 
302           0,4 l   3,80 
 
303 Evian (stilles Wasser)     Evian (still)  0,2 l   2,40 
304           0,4 l   3,80 
 
305 Fl. Lichtenauer Mineralwasser medium  Mineral water (medium) 0,75 l   5,50 
 Fl. Evian (stilles Wasser)     Evian (still)  1,0 l   6,00 
 
306 Schweppes Tonic Water  *4, *5      0,2 l   3,20 
307           0,4 l   4,80 
 
308 Schweppes Bitter Lemon  *3, *4, *5      0,2 l   3,20 
309           0,4 l   4,80 
 
310 Schweppes Ginger Ale  *1, *5      0,2 l   3,20 
311           0,4 l   4,80 
 
312 Coca Cola  *1, *2, *5,  Fanta  *1, *3, *5,  Sprite  *5, *6, *9    0,2 l   2,60 
313           0,4 l   4,20  
 
314 Faßbrause  3, *1, *5         0,2 l   2,60 
315           0,4 l   4,20 
 
316 Vita Malz (Malztrunk)  3, *1, *5   Vita Malz (malt beer) 0,33 l   3,60
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Fruchtsäfte und -nektare 
Fruit juices and nectars 
 

318 Orangensaft      Orange juice  0,2 l   3,20 
319           0,4 l   4,80 
 
320 Apfelsaft       Apple juice  0,2 l   3,20 
321           0,4 l   4,80 
 
322 Mangofruchtsaftgetränk  *5    Mango fruit juice drink 0,2 l   3,20 
323           0,4 l   4,80 
 
324 Maracujanektar  *5     Passion fruit nectar 0,2 l   3,20 
325           0,4 l   4,80 
 
326 Guavenfruchtsaftgetränk  *5   Guava fruit juice drink 0,2 l   3,20 
327           0,4 l   4,80 
 
328 Bananennektar  *5     Banana nectar  0,2 l   3,20 
329           0,4 l   4,80 
 
330 Lycheenektar  *5     Lychee nectar  0,2 l   3,20 
331           0,4 l   4,80 
 
332 KiBa (Bananen- und Kirschnektar)  *5  Cherry and banana 0,2 l   3,20 
333        nectar   0,4 l   4,80 
 
334 Kirschnektar  *5     Cherry nectar  0,2 l   3,20 
335           0,4 l   4,80 

 
 

Shakes      Shakes  
 
336 Banane und Milch  2     Banana and milk  0,3 l   4,80 
 
337 Lychees und Milch  2     Lychees and milk  0,3 l   4,80 
 
338 Mango-Lassi (Mango und Joghurt)  2  Mango lassi  0,3 l   4,80 
 
339 Ananas, Pfefferminze und Milch  2   Pineapple, peppermint 0,3 l   4,80 
        and milk 
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Biere vom Fass     Draught beers      
 

340 Beck´s  3         0,3 l   3,60 
341           0,5 l   5,20 
 
342 Budweiser  3         0,3 l   3,60 
343           0,5 l   5,20 
 
344 Alsterwasser (Bier mit Sprite)  3, *5, *6, *9  Beer with Sprite  0,3 l   3,60 
345           0,5 l   5,20 
 
346 Gespritztes (Bier mit Faßbrause)  3, *1, *5  Beer with Fassbrause 0,3 l   3,60 
347           0,5 l   5,20 
 

Flaschenbiere     Bottled beers 
 

350 Erdinger Weißbier (Kristall, Hefe, Dunkel)  3    0,5 l   4,60 
 
351 Chang oder Singha (Thailändisches Bier)  3    0,33 l   4,40 
 
352 Beck´s (alkoholfrei)  3    Beck´s (non-alcoholic) 0,33 l   3,60 
          
353 Erdinger (alkoholfrei)  3    Erdinger (non-alcoholic) 0,5 l   4,60 
 

Hartes      Spirits  
 

359 Sambuca         2 cl   3,40 
 
360 Grappa         2 cl   3,40 
 
361 Grand Marnier  *1, *5        2 cl   3,40 
 
362 Bacardi Rum  *1        2 cl   3,40 
 
363 Malteserkreuz Aquavit       2 cl   3,40 
 
364 Fernet Branca  13, *1        2 cl   3,40 
 
365 Jägermeister  *1        2 cl   3,40 
 
366 Averna  *1         2 cl   3,40 
 
367 Ramazotti  *1         2 cl   3,40 
 
368 Cointreau  13, *1        2 cl   3,40 
 
369 Amaretto  *1, *5        2 cl   3,40 
 
370 Bayleys Irish Cream 2, *1       2 cl   3,40 
 
371 Moskovskaya Wodka       2 cl   3,40 
 
372 Williamsbirne        2 cl   3,40 
 
373 Whisky (Johnnie Walker Black Label, Mekhong)  *1   2 cl   3,40
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Aperitifs      Aperitives  
 

374 Martini (bianco, rosso, dry)  13, *1      5 cl   4,20 
 
375 Pflaumenwein  *1, *5        5 cl   4,20 

 
 
Longdrinks      Longdrinks  

 
376 Whisky Cola  *1, *2, *5        0,2 l   6,50 
 
377 Campari Soda oder Orange  *1, *5      0,2 l   6,50 
 
 

Sekt        Sparkling wines  
 
378 Fürst Metternich     Piccolo  0,2 l   6,60 
 
379           0,75 l 22,00 
 
380 Mumm dry      Piccolo  0,2 l   6,60 
 
381           0,75 l 22,00 

 
 
Offene Weine     Wine by the glass  

 
 Weißweine     White wines 
 
384 Chardonnay (trocken)       0,2 l   4,60 
 
385 Riesling         0,2 l   4,60 
 
386 Weinschorle         0,2 l   4,40 
 
 Rotweine     Red wines 
 
388 Bordeaux         0,2 l   4,60 
 
389 Merlot          0,2 l   4,60 
 
390 Rosé          0,2 l   4,60 
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Cocktails       Cocktails  
 

400 Großer RATANA Cocktail  13, *1, *3, *5     0,4 l   8,80 
 Weißer Rum, Cointreau, Ananas, Limetten, Grenadinensirup  
 
401 Großer Mai Tai  13, *1, *3, *5       0,4 l   8,80 

Weißer Rum, brauner Rum, Amaretto, Cointreau, Orangensaft, 
Limetten, Mandelsirup  

 
402 Großer Caipirinha  *1, *5       0,4 l   8,80 

Pitu, brauner Zucker, Limetten  
 
403 Großer Pina Colada  2, *1, *3, *5      0,4 l   7,80 

Weißer Rum, Ananas, Kokossirup, Sahne  
 
404 Großer Mekhong Cocktail  *1, *5      0,4 l   8,80 

Mekhong Whisky, Campari, Orangensaft, Ananassaft  
 

Alkoholfreie Cocktails   Non-alcoholic cocktails  
 
410 Andaman Water  *5        0,3 l   6,60 
 Orangensaft, Maracujanektar, Ananassaft, Guavenfruchtsaftgetränk 
 
411 Shirley Temple  *3, *5        0,3 l   6,60 
 Kirschnektar, Zitronensaft, Sprite, Grenadinensirup 
 
412 Easy Girl  *1, *3, *5, *6        0,3 l   6,60 

Orangensaft, Maracujanektar, Mangofruchtsaftgetränk, 
Zitronensaft, Kokossirup, Blue Curacao (alkoholfrei) 
 

413 Rubin  *3, *5         0,3 l   6,60 
 Orangensaft, Limettensaft, Ananassaft, Grenadinensirup 
 
Wichtiger Hinweise für Allergiker  /  
Important notice for persons suffering from allergies 
 
Die folgenden 14 Hauptallergene können in den markierten Speisen enthalten sein / 
The following 14 main allergens might be contained in the marked dishes: 
 
1 Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse - egg and egg products 
2 Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose) - milk and milk products 
3 Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon, 
 sowie daraus hergestellte Erzeugnisse) - gluten-containing cereals and their products 
4 Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse - peanuts and peanut products  
5 Schalenfrüchte und Nüsse (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashewnüsse, Pecannüsse, Paranüsse, 
 Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse) sowie daraus gewonnene Erzeugnisse - nuts and nut products 
6 Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse - sesame seeds and sesame seed products 
7 Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse - soya beans and soya bean products  
8 Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse - celery and celery products 
9 Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse - mustard and mustard products 
10 Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse - fish and fish products 
11 Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse - crustaceans and their products 
12 Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse - molluscs and their products 
13 Schwefeldioxid und Sulfite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l - sulfur dioxide and sulfites 
14 Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse - lupines and their products 
 
Inhaltsstoffe/ingredients: *1 mit Farbstoff(en)/with colorant(s), *2 koffeinhaltig/with caffeine,  
*3 mit Antioxidationsmittel(n)/with antioxidant(s), *4 chininhaltig/with cuinine, *5 mit Süßungsmittel(n)/with sweetener(s), 
*6 mit Phenylalaninquelle/with source of phenylalanine, *7 mit Geschmacksverstärker(n)/wit flavour enhancer(s),  
*8 geschwefelt/sulphured, *9 mit Konservierungsmittel(n)/with preservative(s) 
 
Alle Preise in Euro inklusive MwSt. und Service. Druckfehler und Irrtümer vorbehalten. 


